
Les Marchés Flottants du Sud-Ouest, rendez-
vous incontournable festif et gourmand de la
rentrée parisienne, reviennent Quai Montebello
du vendredi 15 septembre au dimanche 17
septembre.

Et, comme chaque année, la filière du Pruneau
d'Ag en IGP y prend ses quartiers, avec le soutien
du Comité Départemental du Tourisme de Lot-
et-Garonne ! 

Rendez-vous sur le stand du Bureau national Interprofessionnel du Pruneau (BIP)
pour déguster cette année de nouvelles recettes, concoctées par les chefs
Emmanuelle Algrain et Adrien Pedrazzi : 
 - Croustillant Pruneaux d'Agen & chèvre, au chutney de pruneaux et gingembre
 - Croustillant magret confit et chutney de Pruneaux d'Agen
 - Far breton aux Pruneaux d'Agen revisité 

Et, pour fêter la récente labellisation "Label Rouge" de la tomate, autre filière
incontournable du Département de Lot-et-Garonne avec le Pruneau d'Agen, les
chefs ont préparé des recettes mêlant ces deux produits phares : 
- Gaspacho au jus de tomates de Marmande et aux Pruneaux d'Agen IGP
- Mini tomate d'amour aux Pruneaux d'Agen : tomate cerise Label Rouge au caramel
de Pruneaux d'Agen IGP.

La filière du Pruneau d'Agen en quelques chiffres : 
- 6 départements dans l'aire IGP : Lot-et-Garonne, Dordogne, Gironde, Tarn-et-
Garonne, Gers et Lot
- 850 producteurs
- Près de 11 000 hectares de vergers, dont 20 % en Agriculture Biologique
- 35 000 tonnes de Pruneaux d'Agen IGP récoltés en moyenne chaque année
- 50 entreprises de transformation
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